
DATOS TÉCNICOS

LA BODEGA Y LOS VIÑEDOS

NOTA DE CATA

MARIDAJE

D.O.: Cariñena
Variedad de uva: 80% Viura - 
20% Chardonnay
Alcohol: 12,5%
Envejecimiento: Vino Joven

Tras el despalillado, las uvas pasan 
directamente a la prensa, donde se realiza 
una breve maceración para extraer los 
mejores aromas, seguido de un suave 
prensado. El mosto se fermenta en 
tanques de acero inoxidable a temperatura 
controlada de15º C durante 8 días.

Color amarillo pálido con reflejos 
verdosos. Intensos aromas a manzana y 
piñas verdes, con toques florales y 
herbáceos. En boca es ligero, equilibrado, 
con los mismos sabores que encontramos 
en nariz, una buena acidez y un final 
fresco y agradable.

Ideal con todo tipo de pescados, mariscos 
y verduras, así como quesos, pastas y aves.
Temperatura de servicio: 8-10º C.

LOGÍSTICA

Datos de paletización: 25x4 o 25x5 cajas, 
Código barra caja: 68410451008250 600 
o 750 botellas
Peso caja: 1 caja de 6 botellas: 7,011 K 
Código de barras botella: 8410451008258

Euro palet: cajas por palet 100/ 600 botellas 
(6) American palet: Cajas por palet 70/840 
botellas (12)
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